Herbst- / Winterbuffets

HERBST/WINTER-KRACHER 1

KALTES BUFFET

e Mini-Schnitzel vom Schwein a

e Tomatenscheiben mit geriebenem Feta g @ vegetarisch

e Pollo Tonnato - dinn aufgeschnittene Putenbrust mit Thunfisch-
Kapern-Sauce d, g

e Italienischer Nudelsalat mit Zucchini und Aubergine a,1, 11
@ vegetarisch

WARMES BUFFET

e Saftiger Spiel3braten vom Nacken j

e BBQ-Saucej 1,9,11,16

e Herzhafter Rindergulasch mit Paprika a, i

e Rosmarinkartoffeln ¥ vegan

e Uberbackene Blumenkohlréschen c, g, i @ vegetarisch
o Kaiser-Spatzle a, c @ vegetarisch

e Hausgemachter Apfelrotkohl a, 3

DESSERT

e Stracciatella Mousse g

PREIS
ab 20 Personen, p. P. 23,90 € ink. 7% mwst.

No
QUALITAT, DIE MAN SCHMECKT

Unsere Speisen sind frei von Konservierungsstoffen und
stets aus frischen Produkten zubereitet - Sie schmecken
den Unterschied.

Die aufgeflhrten Preise enthalten die gultige MwSt. von 7 % fUr Speisen.
Bei Zusatzleistungen wie z.B. Geschirr, Besteck, Personal, Equipment oder
sonstigen Serviceleistungen mussen wir Thnen 19 % MwsSt. fur alle
Leistungen in Rechnung stellen.




Herbst- / Winterbuffets

HERBST/WINTER-KRACHER 2

KALTES BUFFET

e Tranchen vom Sous-Vide gegarten Schweinelachs mit Zwiebel-
Senf-Marinade |, 3,11

e Party-Rinderfrikadellen nach Papas Rezept 3, ,j

e Winterlicher Kartoffelsalat mit Feldsalat und
Granatapfel I, 11 ¥ vegan

e Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum g, 1, 1, 11 @ vegetarisch

WARMES BUFFET

e Hahnchengeschnetzeltes in rosa Pfefferbeeren-Rahmsauce a, g

e Kaiserspatzle a, c @ vegetarisch

e Grunkohl durcheinander a,j mit Mettwurst 1,2, 3

e Linsenbraten mit Wurzelgemuse und Leinsamen an pikanter
Senfsauce a, 3 ¥ vegan

DESSERT

e Nuss-Nougat-Mousse g f, h

PREIS
ab 20 Personen, p. P. 23,90 € inki. 7% Mwst.




Herbst- / Winterbuffets

HERBST/WINTER-KRACHER 3

KALTES BUFFET

e Fenchel-Karotten-Salat mit gerauchertem Tofu in Orangen-
Zitronengras-Vinaigrette f ¥ vegan
Blatterteigsnacks mit Rindfleisch a, g i, 1, Curry-Hahnchen ag,in
und Kase ag,i,1 @ vegetarisch

e Datteln im Speckmantel 2,3, 8

« Fruchtige Hihnchenspiel3e mit Ananas in leichter Chili-Marinade
f,1,11

WARMES BUFFET

e Paniertes Hahnchenbrustfilet mit Tomatenfullung a, g

e Tomaten-Mozzarella-Sauce a @ vegetarisch

e Spanische Kartoffeln mit Meersalz und Thymian v vegan

e Saftiger Rahmgulasch von der Putenbrust mit Paprika und
Peperonia,g

e Basmati-Reis ¥ vegan

e Gebratenes mediterranes Gemuse ¥ vegan

DESSERT

e Toffifee Mousse f, g h

PREIS
ab 20 Personen, p. P. 23,90 € inki. 7% Mwst.




Herbst- / Winterbuffets

CLUB-WEIHNACHTSFEIER 1

KALTES BUFFET

e Mini-Schnitzel von der Pute a
e Tomate-Mozzarella mit Basilikum g, 1,1, 11 @ vegetarisch
e Tessiner Kartoffelsalat g, ¢ @ vegetarisch
o Blatterteigsnacks gefullt
- Rindfleisch a, g, i, 1
- Kase a, g, i, 1 @ vegetarisch
- Curry-Hahnchen a, g, i, 1
e Baguette a k, 11 und Partybrotchensortiment a, f, g, k ¥ vegan
dazu Krauterbutter g @ vegetarisch und Aioli ¢ @ vegetarisch

WARMES BUFFET

e Hahnchenbrustfilet auf Blattspinat a, e, g mit
Sauce Bernaise Uberbacken ¢, g, i

e Wild-/Basmati-Reis ¥ vegan

. Saftiger Rahmgulasch von der Putenbrust mit Paprika und
Peperonia,g

e Vegane Kartoffelpfanne mit Paprikaschoten, Gemusezwiebeln,
Knoblauch und Gyrosgewurzsalz + vegan

e Pfannenspatzle a, ¢ @ vegetarisch

PREIS
ab 20 Personen, p. P. 26,90 € inki. 7% mwst.

Aufpreis fur einen sti3en Dessert aus unserer Karte p.P. 3,- €




Herbst- /Winterbuffets

CLUB-WEIHNACHTSFEIER 2

KALTES BUFFET

o geflllte Jalapeno Chilischote mit Frischkase a, ¢, g @ vegetarisch
e GemuUsetabouleh mit Koriander, Nusse und Mango h, a ¥ vegan

e Winterlicher Kartoffelsalat mit Feldsalat und Kurbiskernen i, 11
Y vegan

e Mediterranes Baguette a k ¥vegan

o Kartoffel-Knoblauch-Dip c,j @ vegetarisch

WARMES BUFFET

e Schaschliktopf vom Rind mit Paprika und Zwiebeln a,i, 11
e Drillinge mit Meersalz und Paprika ¥ vegan
e Hahnchenbrustfilet gefullt mit Frischkase g
dazu eine Pesto-Rahmsauce g ¢, h, a, 2,3
e veredeltes Pfannengemuse aus Paprika und Zucchini ¥ vegan
e helle Tagliatelle mit frischen Krautern a, c @ vegetarisch

PREISE
ab 20 Personen, p. P. 24,90 € inki. 7% Mwst.

Aufpreis fur einen sti3en Dessert aus unserer Karte p.P. 3,- €

+
W,
UNSER SPULSERVICE

Machen Sie sich nicht die Hdnde schmutzig - wir erledigen
das. Sie kdnnen in Ruhe Ihre Party oder Event geniel3en
und sich den Gasten widmen. Alle weiteren Informationen
finden Sie unter #3 in unseren AGB's



BUFFET 1

KALTES BUFFET

e Mini-Wrap mit Pulled-Pork, BBQ-Sauce, knackigem Salat und
gerosteten Zwiebeln a,j 1,9, 11,16

e Nudelsalat mit Rucola, zweierlei Oliven und getrockneter Tomate
in Pesto-Parmesan-Vinaigrette a, g h @ vegetarisch

e Tranchen von der Barberie-Entenbrust an Apfel-Rotkrautsalat mit
Feldsalat und Crema di Balsamico |, 1,11

e Rote Bete Carpaccio mit Feta-Kase und Walnussen g, h @ vegetarisch

e Baguette ak 11 und Party-Brétchensortiment af, g k ¥ vegan
mit Kartoffel-Knoblauch-Dip ¢, j @ vegetarisch und Butter g @ vegetarisch

WARMES BUFFET

e Medaillons vom Schweinefilet in Apfel-Calvados-Rahm a, g 11, i

e Pfannenspatzle a, c @ vegetarisch

e Bohnenin Speckmantel 2,3, 8

e Rheinischer Sauerbraten i, 11 mit Rosinen und Mandeln in typischer
Sauce a,i

o Apfelrotkohl a3

e Salzkartoffeln ¥ vegan

DESSERT

e Lebkuchen Mousse g, f,a,c
e Gelierte Waldbeeren wvegan dazu Vanillesauce g @ vegetarisch

PREIS
ab 20 Personen, p. P. 39,90 € inki. 7% Mwst.



Herbst- / Winterbuffets

BUFFET 2

KALTES BUFFET

o Blattsalat mit gegrillten Champignons ¥ vegan

e Mobhren-WeilRkohlsalat mit Rosinen und Sesam in Orangen-Minz-
Dressing k ¥ vegan

e Feine Tranchen von der Putenbrust unter einer Orangen-Senf-
Marinade i, 1, 3,11

e Schafskase mit Olivendl, Peperoni und sonnengetrockneten
Tomaten g @ vegetarisch

e Holzofenbaguette a, k 11 W vegan, dazu Krauterbutter g @ vegetarisch
und Rucola-Frischkase g @ vegetarisch

WARMES BUFFET

e geschmorte Rinderbackchen in kraftiger Schalotten-Rotwein-Sauce
a i, 1

e winterliches Pfannengemuse aus Pastinaken, M6hren und
Petersilienwurzeln ¥ vegan

e Rucola-Gnocchi a, ¢ @ vegetarisch

e Knackig braune Entenkeule an Orangen-Thymian-Jus a, i

e glasierter Apfelrotkohl a3

e KartoffelkloRe |, 2,3 ¥ vegan

DESSERT IM GLAS

e Zimtcreme mit Cranberry’s g
e Vanille Mousse g mit Bratapfel-Kkompott

PREIS
ab 20 Personen, p. P. 42,90 € inki. 7% mwst.

UNSERE HYGIENE GARANTIE

Damit Ihre Gaste und Sie sich wohlftihlen sorgen wir fu
hochste Sauberkeit und Hygiene in unserem gesamten
Catering-Sortiment. Wir sind EU-zertifziert, d.h wir erfullen
die strengen EU-Hygiene-Richtlinien. Unsere EG-Nummer: D
NW-90350 EG.




HERBST-WINTER-BUFFET 2023

KALTES BUFFET

e Rosa Roastbeef mit Chefkoch”s Krauterremoulade
e Trilogie vom Lachs, Raucher- ,Graved- und Stremellachs
dazu Honig-Senf-Dip und Sahne Meerrettich
e Mini-Wrap mit knackiger Salatfullung und Kartoffel-Dip g @ vegetarisch
e Krauterhacksteaks vom Rind mit Gorgonzola-Sauce ag,
e Spiel3 Montana mit Paprika, Hdhnchenbrust und Gamba’s
e Blattsalat mit gebratenen Champignons ¥ vegan
e Winterlicher Kartoffelsalat mit Feldsalat und Klrbiskernen s vegan
e Internationale Kaseplatte mit Frichten der Saison g @ vegetarisch
e Mediterrane Baguette-Auswahl a ¥ vegan dazu Tomaten-Butter g
@ vegetarisch und Wasabi-Frischkase g @ vegetarisch

WARMES BUFFET

e Geschmorte Entenbrust an Orangen-Portwein-Sauce a,i,11

e Wurzelgemuse aus Mohren, Knollensellerie, Honig und
Salbei ¥ vegan

e Drillinge mit Rosmarin ¥ vegan

e Wildgulasch mit Preisselbeeren ag

e Pfannenspatzle ac @ vegetarisch

e Gebratener Lachs auf winterlichem Wirsingkartoffelstampf a,d

o Kartoffel-Schiffchen mit Pfifferling-Waldpilz-Ragout gefullt und
gratiniert a,g @ vegetarisch

DESSERT IM GLAS

e Ricotta-Amarettini-Apfel Dessert mit
karamelisierten Walnussen e,gh @ vegetarisch
e Zimt-Baileys-Creme g1

PREIS
ab 30 Personen, p. P. 56,90 € inki. 7% mwst.




ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE

oo NNOY UL D WN =

9

ZUSATZSTOFFE

mit Farbstoffe

mit Konservierungsstoff (konserviert)
mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

mit SUBungsmittel(n)

10 koffeinhaltig

11 Alkohol

12 Formfleisch

13 mit Milchprodukt zubereitet

14 mit Nitritpdkelsalz

15 mit Nitrat

16 enthélt eine Phenylalaninquelle
17 chininhaltig

18 mit Azofarbstoff(en)

ALLERGENE

5 3 X7 T30 "D QN T

enthalt Gluten

enthalt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
enthalt Eier und Eiererzeugnisse

enthalt Fisch und Fischerzeugnisse

enthalt Erdnusse und Erdnusserzeugnisse
enthalt Soja und Sojaerzeugnisse

enthalt Milch und Milcherzeugnisse

enthalt Schalenfrichte

enthalt Sellerie und Sellerieerzeugnisse
enthalt Senf und Senferzeugnisse

enthalt Sesam und Sesamerzeugnisse
enthalt Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg,|
enthalt Lupinen und Lupinenerzeugnisse
enthalt Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

A

Trotz grolBtmoglicher Sorgfalt bei der Herstellung, kdnnen
neben den angegebenen Allergenen in all unseren
Produkten auch Spuren von anderen Stoffen oder
Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslésen kdnnen, enthalten sein.
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